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Kia! Cerdas Wirausaha Aneka Olahan Ked el e..i 
Tahu, tempe,oneom, tauco, kecap, susu kedelai adalah produk-produk olahan 
kedelai yang sangat fami liar dan diminati oleh masyarakat Indonesia, baik 
masyarakat kelas bawah maupun kelas atas. Seiring dengan meningkatnya 
pertambahan jumlah penduduk Indonesia, permintaan produk olahan 
kedelai akan terusmeningkat dari tahun ke tahun.Hal ini menunjukkan 
bahwa pasar produk olahan kedelai sangat besar. Oleh karena itu, industri 
berbasis kedelai memiliki prospek yang sangat besar untuk dikembangkan 
sebagai sektor riil yang mampu menopang dan meningkatkan kesejahteraan 
bagi masyarakat Indonesia. 

IndUSfl Iberbasis kedelalmemiliklperan cukup besar dalam PE'1f'lefluhallgizi bagl masyarakat, u rena produk 
oIahan kedelai merupakan somber giz; tinggi dan harganya terjanqkau.lodontsia sebagal Oe«Jellit clgralis 
mtmiliki pfospek sanga! besa, uotukmengembangkan iodusni berbasis kedelal, karena selain didukung oIth 
potensi lahan ~tanian yang rukup IUelSuntuk menopang keterwdiilan bahan baku kedtlal, lndustri berbasis 
kedelalrelatif mudah dlJalankan d.llam skala rumall langga, modal terjangkau. lelo:nologl ~erhana, dan 

menghasilkan lab<! yang menarik. 

Buku Ini membahas aneka indus!r; berbahan dasar kedelal, baik aspekpa s ~ r. p , oduk~. maupun aspek 
kelayakan u~ha , Mel al ui buku ini pembaca dapat belajar secara cepat dan mudah bagalmana berwirausaha 
aoeka produk olahan berbahan dasar kedelai.8uku inl menjadi panduan yang t~t baglA.nda yang sedang 
bermimpi menjadi peIlgusaha. 

Jika ingin menjadi pengusaha.kapan lagi hlau lidak dimulai dari sekaranglTiada k&lksesan yang datang 
liba-liba, tapi semua butuh perjuangan.berani melinli~ dan bawah,kelja k.elas dan penuh keyakinan i1ulah 
awal kesuksesan.Selamal dan wksc~ beiwirausaha! 
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